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Ab7t%; mh/:f]fm Land Tolebnis

Lila Kiihe oder sprechende Schweine: Viele Menschen kennen Bauernhdfe nur noch
aus dem Fernsehen. Was allerdings tatsachlich bei unseren Bauerinnen und Bauern
passiert und was hinter der humorvollen Fassade von Werbespots steckt, bleibt oft
ungesagt. Dabei ist die tagliche Arbeit der Bauerinnen und Bauern héufig sogar faszi-
nierender, als es eine Geschichte im TV zu vermitteln vermag.

Unsere Land- und Forstwirtschaft bringt tagtaglich kleine und grof3e Wunder hervor.
Die Geburt einesTieres, das Miteinander mit der Natur, die Freude, seine ganz person-
liche Herausforderung gemeistert zu haben. Das alles hat Filmpreis-Potential. Man
muss nur hinter die Kulissen blicken und die Menschen samt ihren Geschichten ken-
nenlernen.

Einen kleinen Eindruck von diesen Menschen bekommt man, wenn man an den Fel-
dern entlangspaziert, sich eine Ruhepause im Wald gonnt oder die Jause am Teller
geniefdt. Mit Arbeiten, die fUr sie alltéglich sind und fur die sie nicht die Werbetrommel
rthren, machen unsere Bauerinnen und Bauern Niederdsterreich zu einem ganz be-
sonderen Ort. Das hat Wertschatzung verdient und sollte nicht selbstverstandlich sein.

Wir haben einige dieser herausragenden Leistungen vor den Vorhang geholt. Lassen
Sie sich von Rekorden, Pionieren und aufsergewodhnlichen Fakten begeistern. Die Rea-

litat spricht fir sich. Doch machen Sie sich einfach selbst ein Bild und genief3en Sie
unser Abenteuer , Bauernhof”

ke gl
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Wo Nahrung mit Charakter wachst

Wo die Bauern zu Hause sind p -
Gesamt Osterreich: 166.317 M :
Amstetten 3.632 Médling 439 L
Baden 1.080 Neunkirchen 2.180
Bruck/Leitha 749 St. Polten 3.218 7
Génserndorf 1.995  Scheibbs 2.009 p S,
Gmiind 1.871  Tulln 1.492 %,
Hollabrunn 2.267 Waidhofen/Thaya 1.540 : |
Horn 1.604  Waidhofen/Ybbs 372
Korneuburg 1.084  Wr. Neustadt 1.960
Krems 3.739 Wien-Umgebung 496 Z
Lilienfeld 914  Zwettl 3.611
Melk 3.030
Mistelbach 2.388 Gesamt NO 40.117
Bezirkszahlen/Erhebung 2010, Gesamt NO/Erhebung 2013
Was unsere Bauern leisten....................... S6 SG?EL?Q%AC'(” und
Land.ErIgbm; Ab.enteuer Bauernhof........ S8 viel Acker und Griinland
Regionalitat liegt imTrend............ccccceee S 10
Ackerbau...........................". ....................... S12 / sehr viel Wald
Obst- und GemiUselade NO ...................... S 14
VWenBliEker k. b sty AN g IRt es o S 16 viel Wald
MG Lo Do SR, ot 0 .. S 17
Tiephaltungme Sl eits NNy " oL fnw's S18
Holz: Trendiges Allroundtalent .................. S 20
Grine Energie vom Acker...........ccccceeonee. S22
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Rund um die Uhr sind unsere Bauern fiir uns da

Was waren wir ohne unsere Bauerinnen und Bauern? Mit Sicherheit ziemlich hungrig.
Und nicht nur das: Auch Genussliebhaber kdmen weitaus weniger auf ihre Kosten.
Nicht umsonst fiihrt Osterreich in Sachen Qualitat das Ranking an. Nur wer seine Haus-
aufgaben gemacht hat, kann die in Osterreich geltenden Auflagen erfiillen und auf die
Wiinsche der Konsumenten eingehen.

97 kg 235 20 kg

Fleisch Eier Kése

(Rind, Kalb,

Sclfr:weir? p 0‘ ‘
und Gefllgel) m

71 36 kg 49 kg
Milch Zucker Erdépfel

B %

1M kg 17 kg 29|
Gemiise Obst Wein

22y c0d

90 kg 1051
Getreide, Bier

v D
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Durchschnittlicher Lebensmittelverbrauch

pro Kopf und Jahr in Osterreich
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Unsere Bauern decken den Tisch
Sie sind die Profis vom Land und bringen Qualitat auf den Punkt:

1950: 1 Bauer ernahrt in Osterreich 4 Menschen
1970: 1 Bauer ernahrt in Osterreich 12 Menschen
1980: 1 Bauer ernahrt in Osterreich 55 Menschen
Heute: 1 Bauer ernahrt in Osterreich 102 Menschen

dtarmttee Rttt ettt e

Lebensmittel direkt aus der Region: Das ist es, was unsere Bauerinnen und Bauern

bieten. In héchster Qualitat und mit bestem Geschmack. Dennoch braucht Osterreich

auch Handel mit anderen Landern. Das hat natdrliche Ursachen — Bananen, Orangen,

Oliven wachsen nicht bei uns. Bei Erzeugnissen, flr die es bei uns die idealen Vor-

aussetzungen fir beste Qualitat gibt — wie zum Beispiel bei Rindfleisch oder Weizen

— sorgt Handel fir neue Absatzmarkte. Aufderdem ist man es heutzutage gewohnt,

alles jederzeit zu bekommen, egal ob etwas gerade Saison hat, oder nicht. Saisonaler )
Einkauf alleine kdnnte oftmals schon unsere Selbstversorgung erhdhen.

147 %
102 % Rind- und Kalbfleisch ‘
Weizen
104 %
98 % Schweinefleisch
Roggen
68 %
90 % P Geflugelfleisch
Erdapfel
163 %
61 % ~ Trinkmilch
GemiUse
-Selbstversorgungsgrad 72
50 % Butter
Obst

95 %

84 % Kése

Wein .

6 % - 83 %

Fisch Eier

www.unserelandwirtschaffts.at 7
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Erlebtes ist Erlerntes, das bleibt

Eine Exkursion auf den Bauernhof? Béauerinnen, die einer Schulklasse oder
einer Kindergartengruppe einen Besuch abstatten? Rund 25.000 Schiilerinnen
und Schuler nutzen alljahrlich die Moglichkeit mit der Initiative ,, Erlebnis Bauern-
hof” einen Blick hinter Niederdsterreichs Hoftore zu werfen. Kindergérten und
Schulen kénnen zwischen ,, Schule am Bauernhof” und , Landwirtschaft in der
Schule” wahlen. Damit blndelt , Erlebnis Bauernhof” zertifizierte Exkursions-
und Unterrichtsangebote flr Kinder unter einem Dach. Viele unterschiedliche
Themenwelten warten.

Schule am Bauernhof

Seit Uber 15 Jahren bietet ,, Schule am Bauernhof”

Kindern verschiedener Altersstufen einen Blick hin- f
ter die Kulissen von landwirtschaftlichen Betrieben.
Landwirtschaftliches Basiswissen wird den Schii-
lern dabei spielerisch ndhergebracht. Immer mehr
Schulen nutzen die Moglichkeit zertifizierte Betriebe S
im Rahmen eines Schulausfluges zu besuchen.

Mehr als 100 Betriebe stehen zur Auswahl.

Schule am
Bauernhof

www.unserelandwirtschaffts.at
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Unsere Bauern schaffen Land.Erlebnis :
Joggen, Radfahren, Reiten, Spazierengehen, Urlaub machen oder einfach nur 1 ) }J’
die Freizeit genieRen: Niederdsterreich bietet daflir eine einzigartige Kulisse. Y
Erholungssuchende aber auch Abenteuerliebhaber kommen hier gleicherma- W /i
Ren auf ihre Kosten. Man vergisst aber gerne, wer hinter diesen einzigartigen i ’

Landschaften steht. Es sind Bduerinnen und Bauern, die neben ihrer Arbeit
auf dem Acker oder im Stall auch noch die Wiesen und Wélder bewirtschaften, »"‘
Wege instand halten und auch in Sachen Genuss einiges zu bieten haben. il

Urlaub am Bauernhof

Rund 370 ,,Urlaub am Bauernhof“-Betriebe und
280 Privatzimmerquartiere versprechen Erholung
in Niederdsterreich. Zwei, drei oder vier Blumen
(Bauernhofe) bzw. Sonnen (Privatquartiere) kenn-
zeichnen die gepriifte Qualitat. Spezielle Angebo-
te, etwa flir Babys und Kinder, Reiter, Weinfreun-
de oder Bio-Liebhaber sorgen fur individuelle Er-
lebnisse. Und durch die kurze Anreise bleibt mehr
Zeit fur den Urlaub!

Top Heurige — www.top-heuriger.at
Rund 130 Heurigen-Betriebe setzen mit dem Qualitats-
programm ,Top-Heuriger” ein Zeichen fir den guten

Geschmack. Sie lassen ihre Kunden wissen, dass sie H E U
flr ausgezeichnete Qualitat stehen. Die Vorteile fir die

Heurigengaste: Mehr als 50 Qualitatskriterien, jahrliche R I G
Mystery Checks, pramierte Weine und Moste aus eige- E R

ner Produktion, saisonale Schmankerl aus der Region und
eine fachkundige Betreuung durch die Heurigenfamilie.

9
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Hinter meinen WMM

Zwei Drittel der Osterreicher sehnen sich
nach gesunden Produkten aus der Heimat

Am haufigsten
entsorgt werden

Brot, SuB3-
& Backwaren.

www.unserelandwirtschaffts.at
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Alles begann in den 80-er Jahren. Nach und nach entdeck-
ten Bauerinnen und Bauern eine neue Vermarktungsmaog-
lichkeit fir sich und begannen mit ihren Kunden direkt in
Kontakt zu treten. Ab Hof-Laden fingen an zu boomen.
Bis heute halten Bauerinnen und Bauern ihre Augen stets
nach neuen Moglichkeiten offen, um den Einkauf fir Ge-
nussliebhaber so einfach wie mdglich zu gestalten. Von
den 40.117 bauerlichen Betrieben in Niederdsterreich be-
treiben ganze 25 Prozent aktiv Direktvermarktung.

Regionalitat liegt voll im Trend

Die Hitliste der Produkte in der Direktvermarktung flh-
ren Fleisch und Fleischprodukte vor Milch und Milch-
produkten, Wein, Eiern sowie Obst und Obstprodukten
an. Der ,,Ab Hof-Verkauf” ist mit Abstand der wichtigste
Vertriebskanal fUr direktvermarktende Bauerinnen und
Bauern. In den letzten Jahren haben sich jedoch auch die
Vertriebsformen Gastronomie, Lebensmittelhandel und
Buschenschank mehr oder weniger verdoppelt. Ein wei-
terer Gewinner ist der Bauernmarkt.

Wertschatzung fur Lebensmittel spart Geld
Lebensmittel und die Forderung nach Billigstpreisen:
Wert und Wertschatzung hdngen immer zusammen. Stu-
dien belegen das. Jahrlich landen in Niederdsterreich Le-
bensmittel im Wert von rund 250 Millionen Euro im MUl
Und das sogar originalverpackt. Besonders ,Zwei zum
Preis von Einem-Angebote” beglnstigen diese Entwick-
lung. Man greift zur GrofRpackung, obwohl man nur eine
braucht. Der Rest landet im Abfalleimer. Geld gespart?
Fehlanzeige.



st osen . GUT ZU

Gutes vom Bauernhof

170 Mitgliedsbetriebe in NO stehen fiir besonders qualitats-
volle, bauerliche Direktvermarktung. Sie garantieren, dass die
Produkte aus bauerlicher Herkunft stammen, unter Einhaltung
aller gesetzlichen Hygiene- und Produktionsstandards erzeugt
werden und daher von héchster Qualitat sind.

Kantinen & Fastfood-Restaurants hoomen

Taglich werden Uber 50 Prozent aller Mahlzeiten nicht zu Hause verspeist, sondern in ¢ffent-
lichen und privaten Gemeinschaftsverpflegungseinrichtungen sowie der Gastronomie. Meist
wissen die Kunden allerdings nicht, woher ihr Essen am Teller stammt. Aber auch Wirte er-
kennen den Trend hin zu regionalen Produkten. Spezielle Positionierung und Imagegewinn
bei den Géasten sind nur einige der Vorteile flr Gastronomen. Doch auch in GroRklichen soll
kiinftig mehr Regionalitdt Einzug halten.

Ein erster Schritt dafir wurde mit der Initiative ,Unser Essen: Gut zu wissen, wo’s her-
kommt"” gesetzt. Dabei wird eine verpflichtende Kennzeichnung der Herkunft von Fleisch
und Eiern gefordert. Ziel ist es, dass auf Niederosterreichs Speisekarten mehr Transparenz
Einzug halt. Etwas, dass auch das Land Niederdsterreich unterstiitzt. So wird an 25 Stand-
orten der Landeskliniken, an 56 Standorten der Landespflegeheime, in der Landhauskdiche,
bei Senecura Grafenworth und im Betriebsresteraunt der Landwirtschaftskammer Nieder-
Osterreich die Herkunft sichtbar gemacht.
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Starke: Kaum ein Lebensmittel kommt ohne diese unsichtbare Zutat aus. Auch
in der Industrie steigt die Nachfrage nach Stérke. Das Einsatzgebiet des be-
gehrten Kohlenhydrats ist Uberraschend groR. Vom Fliesenkleber lber Papier,
Lacke oder Tabletten, Klebstoffe und biologisch abbaubare Miillsackerl. Uberall
sind Niederosterreichs Bauerinnen und Bauern stark vertreten.

Egal ob Mais- oder Kartoffelstarke — beides hat seinen Siegeszug weit lber die
Branchengrenzen hinaus angetreten. Das war nicht immer so. Vor 50 Jahren
noch wurde Mais auf weniger als drei Prozent der Ackerflache in Niederoster-
reich angebaut. Fir die Starkeproduktion wurde er damals aus Serbien impor-
tiert. Heute zahlt Mais zur zweitwichtigsten Kultur in Niederdsterreich.

Doch nicht nur in Sachen Starke zeigen Niederdsterreichs Bauerinnen und
Bauern auf. Auch in anderen Bereichen liegen sie klar im dsterreichischen Spit-
zenfeld und zeigen, dass sie auf ihren Ackern wirklich unschlagbar sind.

Unglaublich aber wahr: Unsere Landwirte stecken sogar den Agrarriesen USA
in die Tasche. So wird in Osterreich mehr Roggen erzeugt als in ganz Nord-
amerika. Auch beim Sojaanbau hat sich in Osterreich einiges getan.

(Anbauflachen und prozentueller Anteil der Kulturen an der Gesamtanbaufléche)

2,2 %
15.258 ha 4.2 %

1.9% 28.639 ha 8%

0,
1.9% 12.728 ha 3,8% 54.267 ha
12.598 ha 25.811 ha

25 %
17.058 ha

12



Mittlerweile zahlen wir zu den vier groRten Sojaanbaulédndern in der Européi-
schen Union. In Niederdsterreich hat sich der Anbau von Soja in den letzten
zehn Jahren verzehnfacht. Der Grund: Unabhéngigkeit von importierten Ei-
weilfuttermitteln.

Biihne frei fur Niederosterreich

Reisanbau gibt es nur in Asien? Falsch gedacht. Denn die beliebte Beilage
flr Schnitzel und Co. wird nicht mehr nur am anderen Ende der Welt ange-
baut. Auch im niederdsterreichischen Gerasdorf ist das Getreide heutzutage
zu finden. Anders als in Asien setzt man hier allerdings auf Trockenanbau.
Geflutete Felder sucht man somit vergeblich.

Graumohn ist eine Waldviertler Besonderheit, die sich bis heute groRRer Be-
liebtheit erfreut. Bis zum Jahr 1934 wurde Zwettler Graumohn sogar an der
Londoner Borse gehandelt.

Niederosterreich ist zu Recht die Hochburg des Erdapfelanbaus. Unsere rund
5.000 Erdapfelbauern bestreiten ganze 84 Prozent der Osterreichischen Ge-
samtproduktion. Uber 50 verschiedene Sorten werden bei uns angebaut und
bringen Vielfalt auf die Teller.

10,5 %
71.657 ha

26,8 %
12,2 % 182.672 ha
83.038 ha
1.7% 14,3 %
79.417 ha 97043 ha



Obst= wnd (remiiselade

Vitamine braucht das Land

Oip JtseHaliielndong Die Top-Ten der Vitaminliebhaber
samsten Sorten in NO

Der Apfel ist das mit Abstand beliebteste Obst Osterreichs. Im Durchschnitt isst
jede und jeder von uns tber 19 Kilogramm Apfel im Jahr. Sieht man sich das Vita-

1.T0paz min-Ranking an, lassen so einige Obst- und GemUsesorten unsere Herzen hdher
7 Gala schlagen. Betrachtet man zum Beispiel die meist gekaufteq heimischen .Obst— und
3 Jonaaold : Gemusesorten, steht Salat gleich nach dem Apfel an zweiter Stelle. Die Bronze-
i g Medaille geht an den Paradeiser. Danach folgt bereits die Zwiebel. Gurken liegen
auf dem flnften Platz. Doch auch Paprika, Erdbeeren, Birnen, Marillen, Kraut und
%Xﬁ Zwetschken sind unter den Top-Ten vertreten.
1 Uta Saisonaler Frischekick aus der Region
2 Williams Vom Apfel bis zum Zwiebel haben Niederdsterreichs Bauerinnen und Bauern alles
Christbirne zu bieten. Damit sorgen sie fir eine bunte, saisonale Auswahl an vitaminreichen

Powersnacks. Achtet man beim Einkauf auf Regionalitat und Saisonalitat, lassen

sich lange Transportwege auf Kosten der Frische vermeiden. ,Warum also in die
Ferne schweifen, wenn das Gute liegt so nah?”

ec =
L
7] = s
8 5 &
- g \
En E o {;
E £ T 3
w = - = > AY
28 - 2 w g
ERE 5 3 .
a < n:En:ELb §
22 [ EESS
= - 8 8 q 2
- O w = &
oo £ F o « X
e 1) Q \
L 9 - 5 S
B v o N s &
S
o o @)
N o @) \§

14 www.unserelandwirtschaffts.at



Was tragt NO zur dsterreichischen Gemiiseproduktion bei?

99 % 95 % 35 %
ERBSEN  SPINAT  ZMIEBEL

83 % 12 % 65 %
KAROTTEN  FISOLEN R@@@T

63 % 57 % 57 %

. W
!

1 o
|

AUCH KURBIS

SPARGEL SCH

Gemise: Ein Dauerbrenner

Nicht umsonst gilt Niederdsterreich als der Gemiisekaiser Osterreichs.
Ganze 99 Prozent der Osterreichischen Erbsen kommmen aus Niederos-
terreich. Auch bei Zwiebel und Spinat Ubernehmen unsere Landwirte
mit 95 Prozent beinahe die gesamte Produktion Osterreichs.

Selbst beim TiefkiihigemUse sprechen die Zahlen eine klare Sprache.
Alleine am Standort GroR-Enzersdorf im Marchfeld werden jahrlich
rund 30.000 Tonnen gefrorenes Qualitatsgemuise erzeugt. Dabei wird
GemUse aus dem Marchfeld gleich nach der Ernte eingefroren. Die
Regel: Keinesfalls mehr als fiinf Stunden dirfen vergehen, bis es in der
Tiefkdhlung landet.

Obstanlage oder
Streuobstwiese

In Obstanlagen wachsen die
kleinen Baume in regelmafigen
Abstédnden und dienen der Er-
zeugung von Tafelobst. Bei Steu-
obstwiesen handelt es sich um
groRwiichsige Baume verschie-
dener Obstarten und Sorten. Sie
wachensen unregelméalig auf
Wiesen, Weiden und am Stra-
Renrand. Das Obst wird meist
verarbeitet.

www.unserelandwirtschaffts.at 15



Zweigelt
3.521 ha

Blauer
Portugieser
1.246 ha

Blauburger
604 ha

www.unserelandwirtschaffts.at

Die niederdsterreichische Landeswein-
pramierung ist eine wichtige Orientie-
rungshilfe fir Weinliebhaber. Jahr flr
Jahr begibt sich eine Fachjury auf die
Suche nach den besten Tropfen des Lan-
des. Ende Mai stehen sie dann fest. In
insgesamt 17 Sortenkategorien werden
die Sieger pramiert. Mit ent-
sprechenden Siegeln wird im
Regal auf die Qualitdt auf-
merksam gemacht.

Mit dem Zertifikat , Nachhaltig Austria”
ist sichergestellt, dass unser Wein

im In- und Ausland nicht nur mit
bester natlrlicher Qualitdt, son-

dern auch mit ressourcenscho-

nender Produktion auf den ers-

ten Blick erkennbar ist. AUsty,
17

Rotweinernte NO gesamt

32,9 Mio. Liter

DAC-Weine aus NO
10,4 Mio. Liter



Land wo Milch und Honig flieBen

Die letzten Jahre waren fir Milchbauern alles andere
als einfach. So mussten sie fiir einen Erlés von nur
1 Euro drei Liter Milch erzeugen. Dabei ist die Milch
mit ihren flr den Koérper so wichtigen Inhaltsstoffen
aus unserem Leben nicht wegzudenken. Vor allem am
Morgen wissen viele Konsumenten die Milch sowie
Milchprodukte zu schétzen. Egal ob die Butter fir’s
Brot oder doch die Milch im Kaffee: Mit Milch hat Mor-
genstund tatsachlich Gold im Mund. Bei den Kunden
wird die Milchsorte ,langer frisch” immer beliebter.
Bereits Uber 50 Prozent greifen regelmafig zu dieser
Qualitatsmilch aus Osterreich.

Milch-Pioniere machen Schule

Im Jahr 1993 begann der erste Milchvieh-Betrieb mit
der Belieferung von Schulen und Kindergarten. Mitt-
lerweile kénnen rund 1.300 Schulen in Niederoster-
reich und Wien auf die breite Palette der Schulmilch-
bauern setzen. Von der frischen Milch bis zum Jog-
hurtdrink ist alles mit dabei. Insgesamt etwa 60.000
Kinder erfreuen sich an den gesunden Pausensnacks
der Schulmilchbauern.

WM - Avin”
Inhaltsstoffe von
100 ml Vollmilch

(ungefahre Werte, unterliegen
in Abhangigkeit vom Futter
Schwankungen)

872¢
45¢g
33g
Fet 35¢g

Wasser:

Kohlenhydrate:

Eiweild:

Herr und Frau Osterreicher trinken

www.unserelandwirtschaffts.at I 5l

im Schnitt rund 77 Liter Milch pro Jahr



\Was KUHLE Bauern SAUGUT machen

Die Arbeit mit Lebewesen ist eine der schdnsten aber
auch schwierigsten der Welt. Es bedeutet, sich nicht nur
mit dem Tier auseinanderzusetzen, sondern auch mit den
damit verbundenen Konsequenzen, wie Geburt, Schlach-
tung oder Krankheit, umgehen zu kdnnen. Tierhalterinnen
und Tierhalter leben von ihren Nutztieren. Sie haben Freu-
de an der Arbeit mit ihren Tieren und achten darauf, dass
sie sich gut entwickeln. Die Gesundheit ihrer tierischen
Mitbewohner liegt ihnen am Herzen. Das erkennt man
auch an der Qualitatsstrategie, welcher sich niederdster-
reichische Tierhalter verschrieben haben.

Stress, schlechte Haltung, falsche Pflege: Das alles wiirde
sich unweigerlich in den erzeugten Produkten widerspie-
geln. Eine standige Weiterentwicklung im Stall ist somit
oberstes Gebot, wenn es darum geht, mit den Tieren am
Puls der Zeit zu bleiben und beste Qualitdt zu liefern.

Schweinefleisch wird in Osterreich besonders gern ge-
gessen. Ebenso wie unsere Nachbarn, die Deutschen, lie-
ben wir unser Schnitzel wie kein anderes Gericht. Etwa 60
Prozent des Fleischverzehrs entfallen auf diese Fleisch-
art. 12 Euro gibt jeder Haushalt pro Monat fir Schwei-
nefleisch aus. Allein in Niederdsterreich haben sich 6.000
S Schweinebauern dieser Nachfrage verschrieben.

Ferkel und Jungschweine

410.000 Stuck Legehithner
Zuchtschweine/Mastschweine 1.088.000 Stiick Ziegen
73.500 Stlick/289.000 Stuck Masthithner 15.000 Stiick

1.963.000 Stiick

18 Www.unsenelandwirfschaffts.at



Wiesen, Weiden, Almen: \Was waren sie ohne unsere Wie-
derkauer? Gerne verbringen wir auf diesen Naturoasen
unsere Freizeit. Umso besser, wenn dank der Wiederkduer
sogar noch Lebensmittel entstehen, welche uns den Tag
versUfden. Aber nicht nur Rinder und Co. machen aus Nie-
derdsterreich das, was es heute ist. Auch die Teichwirtschaft
tragt ihren Teil dazu bei. So tragt das Waldviertel eindeutig
die Handschrift der engagierten Teichwirte. 60 Prozent aller
Osterreichischen Teiche liegen in unserem Bundesland.

Nachhaltiges Wirtschaften, Tierwohl und Naturschutz: Kein
anderes Land hat sich derart hohen landwirtschaftlichen
Standards verschrieben wie Osterreich. RegelmaRige Kon-
trollen sichern diese Qualitatsstrategie ab. Bodenhaltung
bei Hihnern, Platzvorschriften bei Rindern und Co. gehdéren
dabei zum guten Ton. Davor ziehen wir den Hut.

Seit der Jahrtausendwende hat NiederOsterreich bei den
Schafen wichtige Akzente gesetzt. All jene, die den intensi-
ven Lammgeschmack nicht mégen, kommen dabei auf ihre
Kosten. Harmonisch und dezent prasentiert sich das heimi-
sche Fleisch und kann geschmacklich begeistern. Nieder-
Osterreich beheimatet aber auch die meisten Mutterschafe
und ist dadurch Spitzenreiter in der Schafmilchproduktion.

Kalber

160.100 Stick
Milchkithe/Mastrinder
Schafe 104.100 Stick/120.600 Stiick

72.800 Stlck

E J Ty
www.unserelandwirtschaffts.at ~
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45 % Fichte 17 % Buche 3% Ldrche 18 % Sonstige

9 % Weilkiefer 3 % Eiche 3 % Schwarzkiefer 2 % Tanne

Ein Baustoff mit Mehrwert

Holz wird weltweit gesehen immer 6fter fir groRvolumige Bauten eingesetzt. In Osterreich sind
es besonders private Bauherren, die gerne auf Holz als Baustoff zurlickgreifen. Aber auch von der
offentlichen Hand wird bei Bauprojekten vermehrt nach Holz gefragt. Jedes zweite Bauvorhaben
wird heutzutage bereits mit Holz realisiert. Damit leistet man als Bauherr nicht nur einen wichtigen
Beitrag zum Umweltschutz, sondern bringt gleichzeitig auch mehr Lebensqualitat in seine eigenen
vier Wande.

Holz hat Qualitaten, die andere Baustoffe nicht haben. Es bindet CO, und reduziert Bauzeiten, damit
der Fertigteilbauweise und einem trockenen Ausbau Zeit eingespart werden kann. Werden heimi-
sche Hoélzer verwendet, wird auch unsere Umwelt entlastet, da die Transportwege wesentlich kir-
zer ausfallen. Aber auch unser Kdrper profitiert von diesem natlrlichen Bau- undRohstoff. Er ist
heimelig, reguliert die Luftfeuchtigkeit und kann Schadstoffe aus der Luft aufneh-

men. Holz senkt den Herzschlag und Studien haben nachweislich gezeigt, dass in -

Raumen mit hohem Holzanteil der Stressfaktor minimiert wird. )fj’r/;':/

19%

Papier- und
Plattenindustrie

e+ veswendet?

enial - dreh

44 %
"""""""" Sage-
industrie
%§ 37% (Bauholz)
T§ 2 Energie
(Scheitholz,

‘s

Hackschnitzel)

Holz
hfl—/
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Niederosterreich wird es warm ums Herz
Knapp jedes zweite Ein- und Zweifamilienhaus in Niederdsterreich
koénnte ohne Probleme mit heimischem Holz beheizt werden. Beson-

ders der Bezirk Lilienfeld tragt als waldreichster Bezirk Osterreichs . '

einen wesentlichen Teil zur Energieholz-Erzeugung bei. Dieser

nachwachsende Rohstoff ist besonders bei uns an der richtigen ‘

Stelle. Denn Niederdsterreich ist Spitzenreiter bei Biomassehei- ‘
0

Waldes um ein Vielfaches gesteigert wird. Sie arbeiten fur die

Erhaltung vitaler Walder. Damit stellen sie die Verfligbarkeit des ‘

Rohstoffes, den Schutz vor Naturgefahren und die Erhaltung des '

natUrlichen Wasserfilters sicher und machen aus unseren Wéldern

wahre Erholungsraume.

zungen. Doch auch beim Bauen setzen die Niederdsterreicher
gerne auf Holz. Es ist nachwachsend, CO,-neutral und vielseitig
einsetzbar. Heimische Forstwirte sorgen mit ihrer Pflege und D

entsprechender Nutzung daflr, dass der Klimaschutzeffekt des

Frisch und heimisch: Der perfekte Weihnachtshaum

Far 85 Prozent der Niederdsterreicherinnen und Niederdsterreicher

ist eines zu Weihnachten ein Muss: Ein Christbaum aus der Region.

So kaufen 34 Prozent ihren Baum direkt am Hof oder im Wald. An einem Stand
greifen 53 Prozent zu einem heimischen Baum und nur 13 Prozent versuchen ihr Gllick

in einem GroRmarkt. Der Durchschnittsbaum hat eine GréRRe von 1,66 Metern und ist unter
naturnahen Bedingungen gewachsen. Ein Drittel der Niederdsterreicher kaufen inren Baum
erst in den letzten drei Tagen vor Weihnachten. Dabei muss dieser Stress doch gar nicht
sein. Unsere Familienbetriebe bieten namlich sogar an, den Baum schon im Herbst voraus-
zuwahlen. Doch egal fir welchen der Baume und wann genau man sich entscheidet, wichtig
ist die niederdsterreichische Herkunftsschleife. Sie steht fir die Qualitat der Baume.

frisch, heimisch

_ aus Niederésterreich

Ne 112401
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Aws Cins

e Hochreines CO2

Aus Eins... A
Weizen
Getreide Weizen + Mais
22

E E Ethanolfabrik
' Hammermiuhle \‘—,’ Fermentor
&)

(aufbereit

Der Gasimport erfolgt derzeit physisch zu 100 Prozent aus Russland. Alleine dafir hat
Osterreich im Jahr 2016 ca. 2,4 Mrd. Euro bezahlt. Die erneuerbaren Energietrager
sind das beste Schutzschild gegen Energieimport-Abhangigkeit. Vor allem Biomasse,
aber auch Photovoltaik, Windkraft und Wasserkraft spielen eine immer grofiere Rolle.

Mit der niederdsterreichischen Bioraffinerie in Pischelsdorf setzt unser Bundesland
einen Schritt in eine griine Zukunft. So liefert die Anlage nicht nur Biotreibstoff in Form
von Bioethanol, sondern auch wertvolles Eiweilsfuttermittel, mit dem Sojabohnen aus
Stidamerika ersetzt werden kdénnen. Zusétzlich werden auch noch Weizenstéarke und

Kohlensaure gewonnen. Aus einem Rohstoff entstehen somit vier unterschiedlich Pro-
dukte.

mach Vier

Erzeugung von vier Endprodukten aus einem Rohstoff

)

. mach
V Weizenkleie Vier!
@ Walzenmiihle
4 = a Weizenstarkeprodukte
I I Starkefabrik
A-Weizenstarke

E E . ' izer

\~‘ .

v/. > >
—

B + C Stéarke

Weizengluten

e Bioethanol

> E
Bioetl

Biogen

Air

e Futtermittel

Quelle: Agrana/APA
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Niederosterreichische

Landes-Landwirtschaftskammer

Wiener Stral3e 64, 3100 St. Pélten

Tel. 050259 0, Fax 05 0259 21009
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