Taglich bewirten GroRkiichen ihre Géste mit insgesamt 2,5 Millionen Portionen Essen. Und immer mehr Men-
schen wahlen die Lebensmittel, die sie auf ihrem Teller haben mdchten, nach Qualitat und Herkunft. Die Land-
wirtschaftskammer Osterreich unterstiitzt daher mit der Initiative ,Gut zu wissen” die Herkunftskennzeichnung
von Speisen und jene Transparenz, die Gdste auch im Supermarkt und zu Hause schatzen.
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In Zeiten von Industrialisierung und Globalisie-
rung sehnen sich viele Konsumenten wieder nach
Einfachheit und Regionalitat. Das gilt insbesonde-
re auch fiirs Essen. Mehr denn je legen die Men-
schen Wert auf Qualitdt und Herkunft ihrer Nah-
rungsmittel. Kurz gesagt: sie wollen wissen,
woher ihr Essen kommt.

Das wird jedoch spétestens dann zur Herausfor-
derung, wenn man sein Essen nicht in der eige-
nen Kiiche zubereitet, sondern auBerhalb der
eigenen vier Wande zu sich nimmt - sei es in Kan-
tinen, Mensen, Schulen, Kindergarten, Kranken-
hdusern, Kasernen oder auch Md&belhdusern,
Tankstellen und Fastfoodlokalen.

Wahrend im Lebensmittelhandel die Herkunft
von Fleisch und Eiern gekennzeichnet werden
muss, wird der Konsument in der Gemeinschafts-
verpflegung meist im Dunkeln dariiber gelassen,
woher das Ei am Frihstlicksbuffet oder das
Schwein in der Schnitzelsemmel stammt. Das
betrifft immerhin 2,5 Millionen Osterreicher, die
taglich auBler Haus essen. Vor allem aber dort, wo
es sich die Konsumenten nicht selber aussuchen
konnen, was auf ihren Tellern landet, haben sie
das Recht zu wissen, woher die Nahrungsmittel
stammen.

Genau dieser Ansicht ist auch die Landwirt-
schaftskammer Osterreich und setzt sich seit tiber
zwei Jahren fiir eine Kennzeichnung von Fleisch
und Eiern in der Gemeinschaftsverpflegung ein.
Zu diesem Zweck wurde im Friihjahr 2016 die
Initiative ,Gut zu wissen” ins Leben gerufen, die
darauf abzielt, dem Konsumenten die Herkunft
seines Essens durch eine transparente Kennzeich-
nung klar erkennbar zu machen: ,Wir mochten
dem Konsumenten damit die Wahlfreiheit bei sei-
ner taglichen Verpflegung ermdglichen. Durch
die Kennzeichnung bekommt der Verbraucher
die volle Klarheit Gber den Ursprung der Lebens-
mittel und kann somit selbst entscheiden, was auf
seinem Teller landet”, erklart Josef Moosbrugger,
Prasident der Osterreichischen Landwirtschafts-
kammer, die Initiative.

Fir die Gemeinschaftsverpflegung ist die Kenn-
zeichnung - die vorerst auf freiwilliger Basis
erfolgt - eine optimale Mdglichkeit, transparent
zu agieren und den Konsumenten die Sicherheit
Uber die Herkunft der verwendeten Lebensmittel
zu geben. Mit der Kennzeichnung kénnen Gastro-
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nomen nicht nur Vertrauen zu ihren Kun-
den aufbauen, sondern schaffen sich auch
einen klaren Wettbewerbsvorteil.

Vorbild fiir die Herkunftskennzeichnung ist
die Schweiz, wo bereits 1996 eine verpflich-
tende Kennzeichnung fiir Fleisch in der
AuBer-Haus-Verpflegung eingefiihrt wurde,
die einfach und unbirokratisch funktio-
niert. Seit 2003 miissen im Nachbarland
auBerdem bei Eiern das Herkunftsland und
die Haltungsform angefiihrt werden.

Durch die Lupe: einfach,

unbiirokratisch und freiwillig

Mit der ,Gut zu wissen"-Initiative ist es der
Landwirtschaftskammer Osterreich gelun-
gen, auch hierzulande einen einfachen und
unbiirokratischen Weg fiir die geforderte
Herkunftskennzeichnung einzuschlagen.
Herausforderung war, die beiden grof3en
Zielgruppen - Anbieter und Konsumenten
- gleichermaBen anzusprechen und unter
ein Dach zu bekommen.

Mit dem Logo der Initiative — bestehend
aus dem Symbol der Lupe und dem
Schriftzug ,Gut zu wissen” - wurde eine
eindeutige Wort-Bild-Marke kreiert, die
Botschaften fiir beide Zielgruppen ermég-
licht. Die Lupe signalisiert dem Konsu-
menten, zu erfahren, woher Fleisch und
Eier stammen und ermdglicht ihm, sich
bewusst fiir oder gegen eine bestimmte
Herkunft zu entscheiden. Der Schriftzug
,Gut zu wissen” zeigt die Bereitschaft des
Betriebes, die Herkunft von Fleisch und

Eiern offenzulegen, um den Gast in seiner.

Wahlfreiheit zu unterstiitzen. Zudem ldsst
sich das Key Visual einfach in die betriebs-
eigenen Kommunikationsmittel integrie-
ren - beispielsweise direkt bei den Spei-
sen am Buffet, auf einem Infoscreen, am
Plakat oder in der Speisekarte.

Kommunikativer Dreh- und Angelpunkt der
Initiative ist die Online-Plattform gutzuwis-
sen.co.at. Die Website informiert iiber die
Initiative und ladt Unterstitzer - Privatper-
sonen wie Systemgastronomen - zu einer
Stellungnahme ein. Dadurch bekommt die
Aktion viele Gesichter, die das Anliegen der
Landwirtschaftskammer weitertragen. An-
bieter, die an der Initiative teilnehmen wol-
len, kdnnen sich auf der Website registrie-
ren und werden mit allen Unterlagen und
Kommunikationsmitteln zur Umsetzung
serviciert. Die Abwicklung und die Beratung
erfolgt durch die AMA, die Kontrollen wer-
den von vier unabhéngigen Kontrollstellen
durchgefihrt.

Mitmachkampagne
mit Informationswert

Die positiven Riickmeldungen von den
Gemeinschaftsverpflegungseinrichtungen,
die bereits mitmachen - wie z.B. Systemgas-
tronom und GroBcaterer Josef Donhauser
(die ,Lupe fihrt Bahn”), SV-Group Oster-
reich, Merkur in eigenen Betriebskantinen,
Contento oder Spitaler der NO-Landesklin-
ken Holding (um nur einen Auszug zu nen-
nen) - geben dem Anliegen der Initiative
der Landwirtschaftskammer Osterreich
Recht — wer transparent kommuniziert, ist
klar im Vorteil und gewinnt Vertrauen. Das
haben auch zahlreiche weitere Betriebe in
ganz Osterreich erkannt und kennzeichnen
freiwillig die Herkunft von Fleisch und Eiern
in ihren Betrieben. So hat sich die ,Gut zu
wissen-Initiative innerhalb kurzer Zeit zu
einer osterreichweiten Aufklarungs- und
Mitmachplattform mit hoher Wirkkraft ent-
wickelt. Dabei ist das Interesse sowohl auf
Konsumenten- als auch auf Anbieterseite

weiterhin ungebrochen groB8. Auch der
Bauernbund Osterreich unterstiitzt die Initi-
ative mit einer Unterschriftenaktion, die
online unter
https://www.gutzuwissen.co.at/
aktion-bauernbund
von jedem, der Mitunterstiitzen mochte,
unterzeichnet werden kann. Eine gesetzli-
che Verankerung der Herkunftskennzeich-
nung in der Gemeinschaftsverpflegung
strebt die Landwirtschaftskammer Oster-
reich auf lange Frist im ganzen Land an. Mit
der ,Gut zu wissen"-Initiative ist jedenfalls
ein wichtiger Grundstein fir das weitere
Vorantreiben der Lebensmittelkennzeich-
nung gelegt worden - damit immer mehr
Osterreicher wissen, wo’s herkommt!
Informationen zur Initiative unter
www.gutzuwissen.co.at

Mag. KATHARINA TIDL

Fachreferentin fiir Kommunikation und
Marketing in der Stabstelle Kommunikation
der LK Osterreich

LIEBE GASTE!

Mit der Initiative GUT ZU WISSEN,
WO UNSER ESSEN HERKOMMT
wird in der Gemeinschafts-
verpflegung wie z.B. Kinder-
gérten, Schulen, Kantinen,
Spitaler, Pensionistenheime
Catering, Speisestétten in
GroBkaufhausern, etc.,
freiwillig ein klar erkennbares

EINE INITIATIVE DER LK-GSTERREICH

Schwein: Qsterreich”
Geflugel: Osterreich”
Rind: Usterraich”
Kalb: Osterreich®

Eier: Osterreich, Freiland-
oder Bodenhaltung

GUT ZU
WISSEN!)®

*@sterreich = 3 x AT (geboren/geméstet/geschlachtet)

GUT ZU WISSEN mit rot-weiB-roter
Lupe: Kennzeichnung von Fleisch”
und Eiern aus Osterreich, sowie der
Haltungsform der Legehennen

| UNSER ESSE V

Zeichen gesetzt. So sind Sie Gber die
Herkunft der Fleischspeisen sowie Uber die Herkunft und
Haltungsform von verarbeiteten Eiern transparent informiert.

DIE HERKUNFTSKENNZE!CHNUNG
IN DER GEMEINSCHAFTSVERPFLEGUNG

e oSSR S O A O S T S AT

GUT Zu

‘ 0's HERKOMMT WISSEN‘

WWW.GUTZUWISSEN.CO.AT

Schwein: Deutschland
Rind: Argentinien
Lamm:

GUT ZU
WISSEN!)

leuseeland

Eier: EU, Frenandhanu
Flﬂsslgmer EUMicht i
unbekannte Haltungsform

GUT ZU WISSEN mit transparenter

(heliblauer) Lupe: Kennzeichnung von
Fleisch und Eiern aus anderen Landern,
sowie der Haltungsform der Legehennen
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