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Hier erfahren die Kunden,
woher ihr Essen kommt

Gut zu wissen: Cateringservice und Grof3kiichen-
betreiber ,Feine Kiiche Kulterer” lobt
Lebensmittelherkunft seit Februar aus.

ie verpflichtende Her-

kunftskennzeichnung von

Lebensmitteln in der Ge-
meinschaftsverpflegung ist derzeit
in aller Munde. Die Bundesregie-
rung will bereits im néchsten Jahr
eine entsprechende Regelung ein-
fihren.

Wihrend Gegner mit hohem
biirokratischem Aufwand argu-
mentieren, geht das Unternehmen
,Feine Kiiche Kulterer” mit gutem
Beispiel voran und fiihrt freiwillig
eine liickenlose Herkunftskenn-
zeichnung von Fleisch und Eiern
auf den Speisekarten seiner Kun-
den - viele davon Kinder in Ta-
gesbetreuung - ein. Damit ist
yFeine Kiiche Kulterer” der erste
Kirntner Grofkiichenbetreiber in
der Tagesverpflegung von Kin-
dern, der sich durch unabhingige
Priifer der Landwirtschaftskam-

HINTERGRUND

merinitiative ,Gut zu wissen” zer-
tifizieren lasst.

Aufder-Haus-
Verzehr boomt

Immer mehr Menschen neh-
men ihre Mahlzeiten nicht zu
Hause ein. 2,5 Mio. in Osterreich,
davon 160.000 in Kirnten, essen
taglich in der Gastronomie, aber
vor allem in Kinderbetreuungsein-
richtungen, Betriebskantinen, Al-
tenpflegeheimen und Kranken-
hiusern. Osterreichweit werden
pro Jahr iiber 30.000 t Frisch-
fleisch (55 % des Gesamtkonsums
in Osterreich) und 600 Mio. Eier

‘verzehrt. Bei Fleisch stammen 25

bis 50 % der Menge aus dem Aus-
land, bei Eiern 40 %. Meist stam-
men die Eier aus Kifighaltung und
das Fleisch aus Massentierhaltung,

»Feine Kiiche Kulterer deckt auch den Mittagstisch des Privathorti Hilfswerk Kirnten in Maria Saal.

Was das Thema Lebensmittel-
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der aktuelle Fleischskandal in

hygiene und Qualitit betrifft, zeigt ~Polen, welches Risiko importierte

Uber ,Gut zu wissen®

Die Landwirtschaftskammer
verlangt fiir die Gemein-
“schaftsverpflegung eine ver-
pflichtende Herkunftskenn-
zeichnung von Fleisch und
Eiern. Kiichen der Gemein-
schaftsverpflegung (Kranken-
hiuser, Mensen, Senioren-
heime, Kindergérten, Schiiler-
horte), Restaurants und Gast-
hduser sind eingeladen, frei-
willig an der LK-Zertifizie-
rungsinitiative ,Gut zu wis-
sen” teilzunehmen. Das Vor-
bild dafiir ist die seit 1996 ge-
setzliche Kennzeichnung in
der Schweiz, die einfach und
unbiirokratisch funktioniert:
Auf Aushangtafeln, elektroni-
. schen Anzeigetafeln, Wochen-
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meniipldnen oder als Beiblatt

in der Speisekarte.
Informationen:

www.gutzuwissen.co.at

Uber ,Feine Kiiche
Kulterer GmbH* ...
B Griindungsjahr: 1976
B Mitarbeiter: 80

B Menis pro Tag: 1800, da-
von 750 bis 800 fiir Kitas,
Kindergirten, Horte, Schu-
len

B Lieferstationen: 53, von
Ossiach (FE) bis Zell-Pfarre
(KL)

B Informationen:
www.feinekuechekulterer.at

Lebensmittel mitunter bedeu- |
ten. ‘

Wihrend die Konsumenten
beim Einkaufim Supermarkt sehr |
oft zu heimischen Produkten grei- |
fen, bleibt ihnen diese Entschei-
dung in der Aufer-Haus-Verpfle- |
gung verwehrt. Mangels Her- |
kunftskennzeichnung konnen sie |
sich nicht bewusst fiir heimische |
Produkte entscheiden.

Dabei wiinschen die Menschen |
nachweislich, iiber die Herkunft
von Lebensmitteln informiert zu
werden. Dies vor allem, weil sie
den Qualititsprodukten der hei-
mischen Biuerinnen und Bauern
vertrauen und Gentechnikfreiheit
und hoheres Tierwohl in Oster-
reich schitzen.

Eine GfK-Umfrage aus dem
Friihjahr 2018 zeigt, dass 68 % der
Osterreicher eine Herkunftskenn-
zeichnung bei Fleisch und Eiern
in der Gemeinschaftsverpflegung
mdchten. In Kirnten und der

Steiermark betrigt dieser Wert
sogar 79 %.

Transparenz _
schafft Vertrauen

Die Initiative ,Gut zu wissen”
der Landwirtschaftskammer hat
zum Ziel, hier Abhilfe zu schaf-
fen und die Herkunft von
Fleisch und Eiern fiir Kunden
von Kantinen und Gemein-
schaftsverpflegung sichtbar zu
machen. Das Ursprungsland der
Lebensmittel wird fiir die Kun-
den nachvollziehbar darge-
stellt — auf der Speisekarte, auf
Aushingen, Infoscreens etc. Es
handelt sich um eine freiwillige
Selbstverpflichtung, zu der sich
der Kiichenbetreiber gegeniiber
der Landwirtschaftskammer
vertraglich verpflichtet. Zertifi-
zierung und Kontrolle erfolgen
durch unabhingige Kontrollfir-
men.

Landwirtschaftskammerpri-
sident Johann Mo68ler betont:

Thomas Hude (6)

»,Feine Kiiche Kulterer zeigt,

~ dass eine Herkunftskennzeich-

nung unbiirokratisch und ein-
fach umsetzbar ist. Diese Trans-
parenz gibt den Eltern Sicher-
heit, dass ihre Kinder ein Essen
serviert bekommen, bei dem
Fleisch und Eier von heimischen
Bauern stammen. Gerade in Zei-
ten, in denen Europa derzeit von
einem Fleischskandal erschiit-
tert wird, zeigt sich, dass diese
Herkunftskennzeichnung abso-
lut notwendig ist!“
Abschlielend bedankt sich
der LK-Prisident bei Geschifts-
fithrer Adolf Kulterer von ,Feine
Kiiche Kulterer fiir seine Initia-
tive: ,Von diesem Schritt profi-
tieren nicht nur Kinder und die
Eltern, die von ,Feine Kiiche
Kulterer‘ verpflegt werden, die-
ser Schritt ist auch ein starker
Impuls fiir die heimische Land-
wirtschaft, sagte Mofler.

DiPL.-ING.
BERNHARD REBERNIG

ZITIERT

Johann Mofiler,
LK-Prasident

,Im Zeitalter der Digitalisie-
rung ist das Ausloben und be-
sondere Betonen von regiona-
ler Qualitdat machbar — man
muss es nur wollen. Mit der
Firma ,Feine Kiiche Kulterer’
haben wir einen Partner fir
,Gut zu wissen’ gewonnen, der
dies vorbildlich zeigt. Andere
sollten nun folgen. Gefordert
ist aber auch die 6ffentliche
Hand, in ihren Kiichen bauerli-
che Produkte bevorzugt einzu-
kaufen. Alles andere wire un-
logisch.”

Elisabeth Scheucher-Pichler,

Prasidentin Hilfswerk Karnten"

_Das Hilfswerk Kirnten unter-
stiitzt ,Gut zu wissen!’, weil wir
als Anbieter von sozialen
Dienstleistungen einen starken
Bezug zum landlichen Gebiet
haben. Aus der Padagogik wis-
sen wir, dass Dinge, die wir in
den ersten Lebensjahren erler-
nen, pragend sind. Je friiher
wir also unseren Kindern be-
wusst machen, wie wertvoll
heimische Produkte sind, desto
eher werden sie sich spater
selbst dafiir entscheiden.”

Adolf Kulterer, Geschéftsfiihrer
,Feine Kiiche Kulterer”

,Als Mittagstisch-Caterer fiir
Kindergérten und Horte tragen
wir die Verantwortung fiir ein
gesundes, ausgewogenes Essen.
Das kénnen wir mit der Initia-
tive ,Gut zu wissen‘ untermau-
ern. Die Gesellschaft muss da-
rauf achten, dass Lebensmittel
wieder ihren Wert zuriickbe-

- kommen. Menschen kaufen sich

einen Webergriller um 2000
Euro und dann das Fleisch beim
Diskonter um ein paar Euro. Das
passt nicht zusammen.”

Klaus Poscharnig,
Vizebiirgermeister Maria Saal

,Mir ist es wichtig, gerade auch
in der Gemeinde Maria Saal,
dass Kinder wissen, woher Le-
bensmittel kommen. Unsere
Gemeinde legt gro3en Wert
auf Nachhaltigkeit; zwischen

" zwei GroRstidten, St. Veit und

Klagenfurt, beweisen unsere
Landwirte dies mit ihrer Arbeit.
Da trifft es sich sehr gut, dass
unser ortsansassiger Hort des
Hilfswerks Karnten mit der
Firma ,Feine Kiiche Kulterer
zusammenarbeitet.”



